
Weingut Hanka

WEINLISTE

Grund 41 
65366 Johannisberg im Rheingau 

Telefon 0 67 22 / 88 79 · Fax 0 67 22 / 7 54 30 
info@weingut-hanka.de 
www.weingut-hanka.de

Unser Gutsausschank
Zum ausgiebigen Probieren unserer Weine bietet sich im 
Herbst und Winter auch der Besuch unseres Gutsausschan-
kes an. Probieren Sie hier alle angebotenen Weine in den 
Räumen unseres Weingutes und genießen Sie in diesem 
Rahmen bodenständige Gerichte, passend zu Wein, Region 
und Jahreszeit.

Öffnungszeiten 
Ende Oktober bis Mitte Noveamber und  
1. Januar bis voraussichtlich Mitte Februar, 
täglich ab 16 Uhr, Montag und Dienstag Ruhetag. 
Genaue Öffnungszeiten und Informationen finden Sie auf 
unserer Homepage: www.weingut-hanka.de

Verkaufs- und Lieferbedingungen
Die Preise verstehen sich ab Weingut inklusive Glas, Ausstattung und 
Mehrwertsteuer. Leere Flaschen nehmen wir aus Rücksicht auf die 
Umwelt zurück, eine Vergütung erfolgt nicht.

Ab 360,- Euro liefern wir frei Haus innerhalb Deutschlands.  
Ausgenommen davon sind Weine in Liter-Flaschen.

Bei Bestellungen unter einem Warenwert von 360,- Euro berechnen 
wir für den Versand per Post für 3 oder 6 Flaschen 8,- Euro   
für 12 Flaschen 10,- Euro

Geschenkkartons werden extra berechnet. Der Versand erfolgt mit 
der Post oder Spedition. Speditionskosten auf Anfrage.  
Geschenkkartons: 2er – 3,50 €  ·  3er – 4,20 €  ·  6er – 7,80 €

Weinsteinausfällung hat keinerlei Einfluss auf die Qualität des 
Weines  und ist kein Grund zur Reklamation.

Der Wein bleibt bis zur restlosen Bezahlung unser Eigentum.

Dieses Angebot ist freibleibend und erlischt mit dem Erscheinen 
einer neuen Preisliste.

Bankverbindung Rheingauer Volksbank Geisenheim 
Konto-Nr. 8 559 805 (BLZ 510 915 00) 
IBAN DE54 5109 1500 0008 5598 05 
BIC GENODE51RGG

Unser Weingut
Wir bewirtschaften rund zehn Hektar Rebfläche in den Lagen 
von Johannisberg, Geisenheim, Oestrich-Winkel und Rüdes-
heim. Unter den Rebsorten dominiert der Riesling, ergänzt 
durch einen kleinen Teil Spät burgunder, Weißburgunder, Roter 
Riesling und Sauvignon Blanc.

Ebenso zielstrebig wie auch verantwortungsbewusst ist unsere 
Produktions-Philosophie; ein sehr sorgfältiger Umgang mit der 
Natur ist uns Verantwortung und Pflicht. Pflanzenschutz und 
Düngung werden auf das Notwendigste beschränkt und bilden 
somit die Grundlage für die natürliche Fruchtbarkeit unserer 
Weinberge und die Zukunft unseres Weingutes.

Der Ausbau der Weine erfolgt in unserem alten Weinkeller, der 
durch seine günstigen klimatischen Gegebenheiten, im Ein-
klang mit einem schonenden und sorgfältigen Ausbau, typi-
sche Rheingauer Rieslinge und Spätburgunder reifen lässt.

Es ist uns wichtig, den Jahrgangscharakter der Weine zu er-
halten. Deshalb werden Trauben und Moste so schonend wie 
möglich behandelt und – je nach Weintyp – bei Bedarf tempe-
raturgesteuert im Edelstahltank oder im Holzfass vergoren.

Ein langsames Vergären sowie ein langes Feinhefelager geben 
jedem Wein seinen Sortentyp und eigenen Charakter.

Öffnungszeiten
Als Familienbetrieb haben wir keine festen Öffnungs zeiten. In 
der Regel ist von Montag bis Samstag immer jemand im 
Weingut . Falls dies nicht so ist, sind wir wahrscheinlich im 
Weinberg . Deswegen empfehlen wir eine kurze telefonische 
Vorankündigung. 

An Sonn- und Feiertagen bitten wir um eine telefonische 
Termin absprache unter: 0 67 22 / 88 79



 

Gutsweine 1,0 / l Euro

Unsere Gutsweine des aktuellen Jahrgangs in Literflaschen –  

frisch und fruchtig, für den unkomplizierten, täglichen Trinkgenuss 

1  Riesling trocken Alk 11,5 % vol 5,40

2  Riesling halbtrocken Alk 11,0 % vol 5,40

3  Riesling mild Alk  9,5 % vol 5,40

Trockene Weine 0,75 / l Euro

1706 2017 Oestricher Doosberg  7,00

  Roter Riesling Alk 12,0 % vol 9,33 / l

  der „Urriesling“ – stoffig, fruchtig     

1628 2016 Johannisberger Vogelsang  6,40

  Riesling Kabinett Alk 12,5 % vol 8,53 / l

  unser trockenster Riesling 

1607 2016 Winkeler Hasensprung  6,40
1714 2017 Riesling Kabinett 2016: Alk 12,5 % vol 8,53 / l

   2017: Alk 12,0 % vol 

  der Kenner fordert die ganze Flasche 

1618 2016 Winkeler Hasensprung  8,50

  Riesling Spätlese Alk 13,0 % vol 11,33 / l

  das Beste aus dem Hasensprung 

1512 2015 Geisenheimer Kläuserweg  8,50
1619 2016 Riesling Spätlese 2015/16: Alk 13,5 % vol 11,33 / l

1724 2017 unser bestes Fass  2017: Alk 13,0 % vol 

1702 2017 Weißburgunder  8,50
  gehaltvoller,   Alk 13,5 % vol 11,33 / l

  säurearmer Burgunder, gelbe Früchte 

1703 2017 Sauvignon Blanc  9,00
  Aromen von Stachelbeere  Alk 13,0 % vol 12,00 / l

  und Cassis, nachhaltig intensiv 

Unsere Spitzengewächse 0,75 / l Euro

1517 2015   14,50

  Riesling Alk 13,5 % vol 19,33 / l

  dezente Süße 

1517-L  Magnum 1,5 l 35,00

   Alk 13,5 % vol 23,33 / l

1621 2016   14,50

  Riesling Alk 13,5 % vol 19,33 / l

  trocken 

 

Feinherbe Weine 0,75 / l Euro

1616 2016 Johannisberger Hölle 2016: Alk 12,0 % vol 6,40
1715 2017 Riesling Kabinett 2017: Alk 11,5 % vol 8,53 / l

  ein Klassiker, der immer ankommt 

1516 2015 Geisenheimer Kläuserweg  8,50
1627 2016 Riesling Spätlese  2015: Alk 13,5 % vol 11,33 / l

  Fülle, Frucht und  2016: Alk 13,0 % vol 

  Säure in Harmonie 

Halbtrockene Weine 0,75 / l Euro

1611 2016 Johannisberger Klaus 2016: Alk 12,0 % vol 6,40
1713 2017 Riesling Kabinett  2017: Alk 11,0 % vol 8,53 / l

  fruchtig,   

  lebendiger Tischgenosse 

Feinfruchtige, liebliche Weine
1431 2014 Johannisberger Goldatzel   6,00

  Riesling Alk 10,0 % vol 8,00 / l

  ausgeprägte Frucht-Säure-Balance 

1518 2015 Johannisberger Goldatzel  6,40
1612 2016 Riesling Kabinett 2015: Alk 10,0 % vol 8,53 / l

  leichtes Trinkvergnügen 2016: Alk 10,5 % vol 

1626 2016 Geisenheimer Kläuserweg  8,50

  Riesling Spätlese Alk 9,0 % vol 11,33 / l

  fruchtige Süße  

1506 2015 Winkeler Jesuitengarten  8,50

  Riesling Spätlese Alk 9,0 % vol 11,33 / l

  klassischer Stil, gut eingebundene Säure, 

  mineralisch-fruchtig 

Edelsüßer Wein 0,5 / l Euro

0519 2005 Winkeler Hasensprung  13,00

  Riesling Auslese Alk 11,5 % vol 26,00 / l

  edler Begleiter einer Süßspeise,  

  oder einfach zum Genießen 

Weißherbst 0,75 / l Euro

1705 2017 Spätburgunder Weissherbst  6,40

  trocken Alk 12,0 % vol 8,53 / l

  Aromen von reifen Erdbeeren 

Rotweine 0,75 / l Euro

1508 2015 Spätburgunder Rotwein  9,50

  trocken Alk 14,0 % vol 12,66 / l

  gereift im kleinen Holzfass, Frucht und Würze, kraftvoll 

1604 2016 Spätburgunder Rotwein  9,50

  trocken Alk 13,5 % vol 12,66 / l

  gereift im kleinen Holzfass, frisch, animierend fruchtig 

1437 2014 Spätburgunder Rotwein  8,00

  feinherb Alk 12,5 % vol 10,67 / l

  fruchtig, feine Kirscharomen 

1515 2015 Spätburgunder Rotwein  8,00

  feinherb Alk 13,0 % vol 10,67 / l

  samtig runder Rotwein 

Sekte b.A. 0,75 / l Euro

Flaschengärung, handgerüttelt – schäumende Krönung vieler Anlässe. 

1441 2014 Riesling 2014: Alk 12,5 % vol 9,50
1541 2015 brut 2015: Alk 12,5 % vol 12,67 / l

1542 2015 Spätburgunder Weißherbst   9,50
ausgetrunken brut Alk 12,5 % vol 12,67 / l

1540 2015 Roter Riesling   9,50
ausgetrunken brut Alk 12,5 % vol 12,67 / l

Brände und Likör 0,5 / l Euro

Zukauf zur Sortimentserweiterung 

9926 Spätburgunder Tresterbrand  12,00
   Alk 40,0 % vol 24,00 / l

9927 Hefebrand  12,00
   Alk 40,0 % vol 24,00 / l

0728 Roter Weinbergspfirsich-Likör  12,00
 aus Rheingauer Rieslingbrand Alk 22,0 % vol  24,00 / l

Stand: Mai 2018

 

Die Weine sind Qualitätsweine und Prädikatsweine. 

Alle Weine enthalten Sulfite im Rahmen der gesetzlichen Bestimmungen. 

 


